Grzyby ze sliwkami
Skiadniki:

200 g grzybow suszonych
200 g suszonych $liwek

3 cebule

4 zabki czosnku

150 g masta

2 — 3 tyzki maki

3 — 4 ziarna ziela angielskiego
2 — 3 liscie laurowe

sol, pieprz

Wykonanie:

W dwdch garnkach osobno ugotowaé grzyby i Sliwki.

Do gotujacych sie grzybow dodac ziele angielskie i licie laurowe.
Posolic.

Gotowac do miekkosci grzybow i Sliwek.

Odcedzi¢, zachowujqc wywary.

Grzyby pokroi¢ dos¢ drobno, sliwki wypestkowac i rowniez pokroic.
Pokrojone grzyby i Sliwki wrzuci¢ do wywaru grzybowego.

WIa¢ 1 chochle wywaru Sliwkowego, troche ostodzi¢ do smaku.
Cebule i czosnek drobno posiekaé, zeztoci¢ na masle, doda¢ mieszajgc, make.
Rozprowadzi¢ wywarem z zupy, przela¢ do zupy, zagotowac.
Doprawic¢ pieprzem.

Zupa powinna by¢ gesta.



