PRZYGOTOWANIE POMIESZCZEN/PRZEDMIOTOW DO
UZYTKU PO POWODZI

POMIESZCZENIA

wstepnie oczysci¢ z szlamu, piasku itp.

starannie umy¢ woda i Srodkami myjacymi

Po umyciu pomieszczenia (powierzchnie wydezynfekowac.
Dotyczy to zawsze pomieszczen)powierzchni do
przygotowywania i przechowywania Zywnosci lub
zanieczyszczonych fekaliami. Stosowa¢ mozna preparaty
ogolnodostepne, zgodnie z zaleceniem producenta (pamietac¢ o
zmyciu powierzchni woda pitna. Do dezynfekcji pomieszczen
mieszkalnych nie stosowac¢ lizolu i wapna chlorowanego.
Wskazane jest ograniczenie stosowania preparatow
zawierajacych chlor (ze wzgledu na zagrozenie dla srodowiska).
PO DEZYFEKCJI POMIESZCZENIA NALEZY DOKLADNIE
WYWIETRZYC. Dezynfekcje pomieszczen zle wietrzonych (np.
piwnice) powinny przeprowadzi¢ przeszkolone ekipy.

PRZEDMIOTY CODZIENNEGO UZYTKU

Przedmioty przydatne do dalszego uzytku nalezy doktadnie
umy¢ a nastepnie wydezynfekowaé. Najlepszq metodq jest
metoda termiczna - stosowanie wysokiej temperatury np.
otowanie, wyparzanie, prasowanie.

Srodki chemiczne do dezynfekcji powierzchni stosowaé¢ w
nastepujacych stezeniach: Chloramina T 1% -3%, podchloryn
sodu 0,5% (aktywnego chloru), inne preparaty stosowacd
zgodnie z zaleceniem producenta.

Wyposazenie kuchenne doktadnie umy¢ a nastepnie gotowac¢ w
wodzie (najlepiej z dodatkiem sody -1-2 tyzki na litr) pod
przykryciem (min. 15 min).



